
ANTIPASTI  € 17,00

Insalata di pesce sciabola e gamberi rosa, pompelmo e valeriana

Baccalà e ceci, più o meno

Spiedino di rognoni di coniglio, carciofo violetto spadellato

Crostata di asparagi maremmani cotti e crudi, la burrata di Vicchio 

 Terrina di fegatini al Muffato della Sala 2007

In accompagnamento un bicchiere di Muffato della Sala 2007  € 7,00

PRIMI PIATTI  € 20,00

Zuppa di baccelli, uovo a 65° e gota di Cinta Senese 

Risotto Carnaroli fritto, passato di piselli, cozze e vongole

Fagottini di razza, brodo di pesce di scoglio, porri croccanti

Ravioli malfatti di “mamma Rita” burro e salvia,
 parmigiano stagionato di vacche rosse

 
Pici tirati a mano con sugo di cinghialetto del Cantini, 

ricotta salata arrostita

                                                               
                                                                                        coperto  € 2,50

Ricicliamo il più possibile e preferiamo i prodotti a basso impatto ambientale



SECONDI PIATTI  € 25,00

Trancio di ricciola selvatica, involtino di scarola e barbabietola,
 pesto di dragoncello

Tagliata di manzo della “Storica Macelleria Ceccatelli”
 di Greve in Chianti, cipollotti e acciughe sotto pesto alla senese

Petto di faraona all'olive Taggiasche,
 zucchina tonda ripiena di caponata e pinoli

“Saltimbocca” di filetto di manzo ai capperi,
sformato di carote e ginger

Piccione al miele, scalogni e polenta croccante alle mandorle

Gli erborinati del nostro amico Paolo Piacenti
Pan de' Santi, pera ubriaca nel Chianti

MENÙ “PER NOI CLASSICI”  € 55,00

la Terrina

la Zuppa

i Ravioli

il Piccione

lo Zuccotto
 

GRAN MENÙ DEI FRATI  € 70,00

Otto portate a scelta della cucina, per tutti i commensali del tavolo



DOLCI  € 11,00

Cremoso al formaggio fresco con composta di mirtilli 
dell'Abetone, biscotto alle mandorle

Tortino al cioccolato fondente 70% con cuore all'anice stellato

Crostata soffiata tiepida ripiena di mele al Calvados

Millefoglie allo zafferano con crema al cioccolato al latte

Zuccotto al caffè, riso soffiato caramellato

Coppa di gelato di nostra produzione

Vini dolci al bicchiere  € 7,00

Caffetteria  € 2,50

Caffè illy, orzo solubile
Tè e Tisane di “La via del Tè”  Firenze:

tè bianco, verde, rosso, giallo, oolong, artistico, nero 

­1­ menta, tiglio, fiordaliso, leon grass, fragola, tè rooibos
­2­ karkadè, rosa canina, tiglio, mela, sambuco, scorza di 
arancia, salvia
­3­ limone, ribes rosso, calendula
­4­ mela, mandorle, tè rooibos


